


LA LUCHA

Tradicional de olla reit  $ 59
Chocolate, canela, citricos y piloncillo.

o

LAZARO

Cafe de altura, mezcla 100% ardbiga.
Region: Veracruz | Intensidad: Media

Americano rel 999
Espresso LRt
Cappuccino 280m/ $55
Latte g 569

Café con rompope  wom $ 95
Cappuccino Irlandes zom $ 129

Taza de té $ 45

; ; 450ml
Pregunte por existencias 4

Café descafeinado + $10
(Nao tiene refill)
Crema para café + $15

Clasica / Avellana (120mf)

Moka $85
Café espresso con chocolate.
Chocolatte $76
Chocolate con malvaviscos.

Chai $76
Té negro y especias aromaticas.

Dirty Chai $ 85
+ Café espresso

Matcha $76
Mezcla de té verde.

Taro $76
Violetas y raiz de taro.

Pistache $ 85

Base lactea y de pistaches.

Leche Regular / Deslactosada

Bebidas

— MIMOSAS

Clasica
Espumoso, licor y jugo de naranja. ,99
Tropical

Espumoso, licor, jugo de pifia y
maracuya.

Frutos rojos

Espumoso, licor y jugo de frutos rojos.

Valenciana
Espumoso, licor y jugo de melén.

......... JUGOS —rmsn 390mi e 960mi v

Jugo clasico

Naranja, melén, toronja, zanahoria, $ 52 $ 99

mixto.

Jugo rojo $55 $105
Frutos rojos, melon y naranja.

Jugo verde $59 $112

Naranja, espinaca, pepino, pifia, jengibre,
manzana verde y clorofila.

--------- REFRESHERS

Bebidas naturales preparadas al momento, con ingredientes frescos.

Pepino + hierbabuena + limén
Pifia + jengibre
Fresa + albahaca Vaso Anfora Jarra

Limonada waturas | Mineral $39 $95 $159

Naranjada Natural | Mineral 400mi 260m! +a0omi
Toronj ada watural | Mineral

Verde $ 85
Yogurt, matcha, aguacate y nuez.

Silvestre $79
Yogurt, miel de abeja y frutos rojos. 79
Tropical $

Yogu.rt. pljatano, pifa, crema de coco. $ 79
Caribefio

Yogurt, mango, melon y hierbabuena.




------------- PANADERIA

Roll de canela glaseado $ 59
Panqué de platano y nuez $ 55
~Bisquet mantequilla $35

(I queso crema y compota frutos rojos + $ 19

Brownie de chocotale $ 65
Panque de limoén $ 69
Rebanada de naranja $79
Croissant con Nutella $ 85

,,,,,,,,,,,,, F R E N C H TOAST

Banana

Pan brioche francés, servido con

Iaminas de platano, moras azules, crema § 159
de cacahuate, dulce de leche, nibs de

cacao ¥ crema de queso mascarpone.

Frutos Rojos

Pan brioche francés, acompaiado de
frutas, compota casera y crema de
queso mascarpone.

............. PANCAKES

Pancakes Nutella

3 pancakes banados con crema de
avellanas, fresas y mezcla de nueces
tostadas.

$149

Caprese

Queso mozzarella fresco, jitomate,
albahaca, sal rosa, reduccion de
balsamico y aceite de uva infusionado con
hierbas finas.

$109

Side / Ensalada

_Aguacate
Dip de queso crema, aguacate en
rebanadas, tomates cherry deshidratados
con albahaca, mix de semillas y aceite de
uva infusionado con hierbas finas.

$99

Costo adicional

Side / Ensalada
R— Jamén Serrano

Salmén ahumado
“““ Huevo poché (DI frito

% COMBO BRUNCH &

.00
Elige tu platillo favorito y por $ 99 adicionales al

costo de tu seleccion, crea tu combo brunch

Incluye:

» Café americano o café de olla tradicional (refill)
» Plato de fruta de temporada (150g)
* Vaso de jugo (390ml)

Disponible de 08:30 am - 12:30 pm

............. SANDWICHES

New York Bagel

Salmoén ahumado con dip de queso crema, cebolla
morada, eneldo fresco, alcaparras fritas y mostaza
Dijon.

Side / Ensalada

Breakfast Bagel
Huevo revuelto, tocino ahumado, queso amarillo
americano, guacamole y aderezo de chile serrano.

Side / Papas a la francesa

Croissant

Jamon, queso panela, jitomate y espinacas con
salsa de frambuesas asadas con un toque de
chipotle ahumado.

Side / Papas a la francesa

Nido de serrano

Hojaldre relleno de salsa pomodoro, huevo al
horno, queso de cabra, espinacas, aceitunas y
tomates cherry deshidratados con albahaca.

Side / Ensalada

Club Lazaro

Pechuga de pollo, jamon americano, tocino, queso
amarillo americano, lechuga, jitomate, cebolla
morada, chile jalapefio y aderezo.

Side / Papas a la francesa

Pepito de Arrachera

Baguette con fajitas de carne marinada, salteadas
con pimientos y cebolla, gratinadas con mezcla de
quesos, frijoles refritos, guacamole, lechuga,
jitomate y aderezo.

Side / Papas a la francesa

$ 165

$ 129

$ 165

$ 195

$ 259

$ 195

@ El platillo requiere una preparacion especial. El tiempo de espera puede ser mayor al habitual, jgracias por tu paciencia!




............. LIGEROS

Plato de fruta
Plato de frutas naturales, servida con $ 69
granola y miel de abeja.

ddiiiimens con yogurt natural 1200 + $20

Bowl Berries

........... A N To J I To S SRR A b

Burrito de Chilorio 1 ez
Tortilla de harina rellena de carne

deshebrada de cerdo, frijoles refritos $ 189
y mezcla de quesos.
Side / Papas gajo
. Molletes :zpiezas
Baguette partido a la mitad, con frijoles $99

refritos, mezcla de quesos gratinados y
salsa mexicana.

Tortillas de maiz rellenas de pollo,
bafadas en salsa roja de jitomate,
gratinadas con queso suizo, cremay
cebolla morada.

Yogurt con platano, frutos del bosque, $ 125
miel de agave, amaranto, coco tostado y Costo adicional
mibs decaean, d i o WAL e e TSI edvl e e e S B O NG A AR 1509 § 107
Chilorio  [IREECIRELS
............. CO M p L ETO S s Chiorizo 100g $ 56
Brunch Lazaro Flautas e
St LIV e e Rellenas de pollo y bafiadas en mole
TR e S Juiles e)r: cibin almendrado ligeramente picoso, queso  $ 145
9 ! S i $ 159 fresco, crema acida, cebolla encurtida y
verde o roja, frijoles refritos y ensalada fachtias Fasch
fresca. 9 i
Brunch Ranchero Uchepos :zpiezs
Huevos a la mexicana acompafados de Tamal michoacano elaborado con maiz
arrachera y chorizo, con frijoles refritos $235 ::ernz. COCI’dOS al \:rdapor defnfrcl.t de la $115
Rl aiiae oja de maiz, servido con frijoles
& 5 refritos, queso fresco, crema acida y
: salsas.
Brunch Americano
Dos huevos fritos con dos pancakes, .
tocino, dos salchichas, dos hashbrowns, $ 229 Eal:na!’es e R
una porcion de chili beans y jarabe ARDIREO cORala Y Recritia HE, POT,
sabor maple. rellenos de espinacas y tocino, baiiado $ 135
en salsa Alfredo. Acompaniado de
ensalada de frijol, col morada y
verdolagas con aceite de oliva.
Aporreadillo ] $189 Enchiladas Suizas « . $ 189
Dos huevos revueltos con cecina seca Tortillas de maiz rellenas de pollo
de res y salsa de tomate verde, frijoles sl s al L T L ;le
refritos, aguacate y tortillas. chila poblano, gratinadas con queso
suizo, crema y cebolla morada.
Enmoladas «piezas $ 185
Tortillas de maiz rellenas de pollo, Enchiladas Lazaro s pie.e- $217
bana:as i m?';’ et cebolln Tortillas de maiz rellenas de camaron,
maraca Y alonjoll. Him il SR ot SE U banadas en salsa roja de chile guajillo y
habanero, gratinadas con queso suizo,
Entomatadas «piezos $185 cremay cebolla morada.

Con tortilla de harina 4piezas +$ 15

"El gramaje indicado corresponde al peso de la proteina en crudo, previo a su coccion.”




Chilaquiles Clasicos
Tortillas de maiz bafiadas en salsa

- (verde/roja), crema acida, queso fresco $ 95
y cebolla morada.

Side / Frijoles refritos

Chilaquiles Poblanos
Tortillas de maiz fritas, bafiadas en

_ salsa cremosa de chile poblano con $ 105
tomate, cebolla, elote y tiras de chile.

Side / Frijoles refritos

Chilaquiles Lazaro

Tortillas de maiz crujientes en salsa roja

de chile guajillo y habanero. Servidos $95
con crema, queso fresco y cebolla.

Side / Frijoles refritos

Chilaquiles Enmolados

Chilaquiles en mole almendrado

ligeramente picante, acompanados de $ 99
crema, queso fresco, cebolla encurtida

y ajonjoli tostado.

Side / Frijoles refritos

B  Queso gratfnado 1206 +% 56

............................. c H I LA Q U I L E S

Divorciados / Mexicana
Dos huevos fritos, bafiados en salsa verde o

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, COMPLEM ENTOS

Arrachera 1509 $ 107
Camaron 100g $105
Cecina 60g $ 96
Chilorio 100g $ 50
Huevo 1 pza $ 20
Chorizo 100g $ 56
Jamoén 40g $ 20
Tocino 40g $ 28
Pollo 100g $59
¢+ Salchicha 2 pza $48

i.... Breakfast Sausage (20z)

roja / Revueltos con jamén, jitomate, cebollay  $ 95
chile verde.
Side / Tortilla o pan + frijoles refritos
Omelette Clasico
Dos huevos batidos, rellenos de jamén con
queso crema, espinacas, pimientos y $137
champifones.
Side / Pan + ensalada
Omelette Campesino
Dos huevos batidos, rellenos de jamén con
queso de cabra, salsa pomodoro, espinacas, $ 149
aceitunas negras, pimientos y champifiones.
Side / Pan + ensalada
Omelette Lazaro
Dos huevos batidos, rellenos de jamon serrano
con queso parmesano, gorgonzola, hojas de $ 195
arugula, champifiones y pesto.
Side / Pan + ensalada
Huevos Motulefios
Dos huevos fritos montados sobre tortillas de
maiz, frijoles y jamén, bafiados en salsa $169
(verde/roja), queso fresco, crema acida,
chicharos y patacones de platano frito.
Side / Tortilla o pan
Cremaacida 20z $16
Quesodecabra 30g $33
Queso gorgonzola 30g $49
Quesocrema 30g $16
Mezclade quesos 60g $ 33
Chilaquiles 90g $25
Chiles toreados 3 pzas $ 15
Ensalada 90g $19
Frijoles refritos 90g $ 16
Papas alafrancesa 100g $ 20
Papas gajo 100g $25
Guacamole 100g $39
Pancakes 2pza $ 33
Hashbrown 2pza $29

1/2 ordenes se cobran al 70%




LUNCH / DINNER




Bebidas

........ R E F R E s H E R s S 0 DA S

Bebidas naturales preparadas al momento, con ingredientes frescos. @%

Clésica, O Azicar, Light,
Fanta, Sprite, Fresca, Lata 355m $39

Pepino + hierbabuena + limon SOREF Ay

Pifia + jengibre

Fresa + albahaca Vaso . Anfora ' Jarra Peniafiel Mineral pet3ssmi $ 39
$39 $95 $159 Perrier Mineral Botfiata 355mi 5 65
400ml! 960ml 1800ml

Limon ada Natural | Mineral
Naranjada Natural | Mineral
Toronjada Natural | Mineral

— MOCKTAILS

STRONGBOW.

Agua embotellada 600m! $29
Agua de coco 500ml $ 65
RedBull 250m/ $ 90
B:oost 235ml $ 55

Mojito 0° $69 Strongbow Red Berries 330ml $ 49
Refrescante mezcla de lima limén y hierbabuena. Strongbow Gold Apple asoml - $49

Wild Berries $ 86 il I_A BR"

Frutos rojos , citricos y hierbabuena.
CERVECERIA MEXICANA

Ginger Tea Tonic $99 MAIZ AZUL ancestrady sorprendente.
Té verde infusionado con jengibre, miel de agave PORTER Achocolctadaly con cardcter
y jugo de limén rey.

IPA Amargor ligero y Aremética.

$ 99 DARK LAGEH Suave y equilibrada.
LAGER Ligera y refrescante.

STOUT Intensa, rabusta y tostada.
RED ALE Acaranmielada y radiante,

Guayaba Fizz
Bebida cremosa y tropical hecha con jugo de
guayaba, crema de coco y albahaca fresca.

Maria Virgen $75

Jugo de almeja con tomate, limon fresco,

especias oscuras y el toque justo de picor. T C E RVE ZAS
Corona Extra  ss5m $ 45

_________ FRA pp ES Corona Light  :s5:¢ $ 45
Victoria  3:5m $ 45
Pacifico 5w $49
$ 87 Modelo Negra  :sm  $ 65

Modelo Especial 55,y $ 65

Limonada de coco
Jugo de limén, crema de coco, y dulce de leche.

Pina Frozen Stella Artois

imi $ 72
Jugo de pifia, crema de coco y leche evaporada. $77 ; el
Michelob Ultra  s5m  $ 62
Mango Chamoy )
Pulpa de mango, limén, chilito y chamoy. $76 Corona 0 ss5ml  $ 35
Caramel Coffee Vaso Chelada $10
Bebida preparada con café, dulce de leche y crema Escarcha de sal, pepino y limén
petlos. $89 Vaso Salseado
) i + Salsa Tabasco + salsa $ 15
Tropical Rice petroleo.
g;ecr::zfn mezcla de horchata y coco con un toque $99 Vaso Clamato $20
nk b dugo de almeia y.Omate, ..o




ENTRADAS

Aguachile de Camarén 1009 $ 137
Camarones cocidos y marinados en jugo de
limén con salsa roja de chiles tatemados.

Tiritas de Pescado 100g $ 99
Tiras de filete cocido, con jugo de limén y

salsa verde de chile serrano, cilantro y aceite

de oliva.

Ceviche de Pulpo 1509 $185
Tentaculos de pulpo cocido, marinados en

salsa negra a base de jugo de citricos, ceniza

de chile habanero y otras especias.

Botana Mexicana ssog

Cecina frita, chicharrén de ribeye, flautas de

pollo, queso panela, guacamole, frijoles $ 499
refritos, cebolla caramelizada y chiles

toreados, chicharron de cerdo crujiente,

salsa de conejo y tortillas calientitas de maiz,

Ideal para compartir entre tres o cuatro personas.

Trilogia del Pacifico 3509 $ 369
Aguachile de Camaradn.

Tiritas de Pescado.

Ceviche de Pulpo.

Ceviche de jicama y coliflor 1z0g

Marinado en jugo de citricos, acompanado $ 89
con pepino, cebolla morada, chile verde y

cilantro.

Tiradito de attin 7209

Laminas finas de atin fresco reposadas en

salsa ponzu, acompanado con aguacate, $ 165
pepino, pifia, rabano, cebolla morada, chile

serrano y brotes frescos.

Esquite 2509 $99
Maiz tatemado montado en timbal, perfumado
con epazote en polvo, acompaiiado de crema,
queso fresco, limén y un toque de chile
piquin.
Con chapulines 309 $139

Guacamole con cecina ;g

Guacamole fresco, hecho a base de aguacates

maduros y jugo de limén, acompanado de $179
cecina de res y crujientes trozos de

chicharrén.

Chicharron de Ribeye 170g

Corte de res frito, montado sobre guacamole $ 279
fresco, adornado con trozos de queso panela

y salsa mexicana.

Coliflor horneada 1504

Coliflor tierna y dorada, horneada a la $125
perfeccion, servida sobre un adobo citrico y
ligeramente picante de yuzu con paprika.

Aguachile de New York 3400

Corte de res a la parrilla, marinado y $ 389
acompanado de una salsa de chiles

tatemados y citricos.

Papas trufa y parmesano 1soq

Papas clasicas a la francesa, sazonadas con $ 109
especias, aceite infusionado con trufas y

gratinadas con queso parmesano.

Tiradito de Panela 1204

Queso panela dorado en parrilla, servido

sobre salsa ponzu, chiles tatemados, cebolla $ 165
morada, cilantro y polvo de chicharrén de

cerdo.

-------- EMPANADAS

$49

Mozarella, Monterrey Jack, Suizo y Cheddar.

Cuatro quesos

Carnes frias
Seleccidn de jamén, pepperoni, salami, carne
condimentada, aceitunas negras y queso.

Camaroén
Salteados con ajo, chile guajillo y queso.

ramaje indicado corresponde al peso de la proteina en crudo, previo a su coccion.
"Elg ije indicad. ponde al p de la prot: do, p 2




Caldo tlalpefio

Caldo con pechuga de pollo, garbanzos,
zanahoria, calabaza, aguacate y un toque de
chipotle.

Crema de uchepos

Crema elaborada con uchepos michoacanos,
acompafiada de rajas de chile poblano, cebolla
caramelizada, elote amarillo y queso fresco.

Sopa tarasca

Tradicional sopa de frijol con tomate y chile
pasilla, acompanada de tiritas de tortilla frita,
queso fresco, aguacate y crema acida.

$95

$95

$95

Paella Lazaro

Arroz jazmin con auténtico azafran espaniol,
cocinado en fondo de mariscos y especias,
acompanado de almeja chocolata, camarén,
pulpo, pollo, chorizo y corazones de alcachofa.

$ 335

Burrito de Chilorio 1 picz
Tortilla de harina rellena de carne
deshebrada de cerdo, frijoles refritos
y mezcla de quesos.

Side / Papas gajo

Flautas s piezes

Rellenas de pollo, montadas sobre una
cama de lechuga fresca y bafiadas en mole
almendrado ligeramente picoso, queso
fresco, crema acida y cebolla encurtida.

UchepOS 2 piezas

Tamal michoacano elaborado con maiz
tierno, cocidos al vapor dentro de la hoja
de maiz, servido con frijoles refritos, queso
fresco, crema acida y salsas.

Tamales zpiezes

Elaborado con maiz y pechuga de pollo,
rellenos de espinacas y tocino, bafiado en
salsa Alfredo. Acompafiado de ensalada de
frijol, col morada y verdolagas con aceite
de oliva.

$ 189

$ 145

$115

$ 135

Aracena

Pera verde, hojas de lechuga y artigula, nueces
confitadas, jamén serrano, queso parmesano y
reduccién de vinagre balsamico.

Campestre
Tomate cherry, hojas de lechuga y espinacas,
arandanos secos, mezcla de nueces, tocino

ahumado, queso gongonzola y vinagreta italiana.

Silvestre

Frutos rojos, hojas de lechugas y ariigula, nuez
caramelizada, bolitas de queso crema cubiertas
con ajonjoli y aderezo tzatziki de yogurt.

Toscana

Durazno asado, hojas de lechuga y espinacas,
arandanos secos, almendra fileteada, nuez
caramelizada, bolitas de queso de cabra y
vinagreta de miel, balsamico y aceite de uva.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, E S p E C I A L E S

Enmoladas piezas

Tortillas de maiz rellenas de pollo,
bafiadas en mole, crema, cebolla
morada y ajonjoli.

Entomatadas 4piezes

Tortillas de maiz rellenas de pollo,
bafiadas en salsa roja de jitomate,
gratinadas con queso suizo, crema y
cebolla morada.

Enchiladas Suizas «piezos
Tortillas de maiz rellenas de pollo,
bafadas en salsa cremosa verde de
chile poblano, gratinadas con queso
suizo, cremay cebolla morada.

Enchiladas Lazaro «pieza
Tortillas de maiz rellenas de camarén,
bafadas en salsa roja de chile guajillo
y habanero, gratinadas con queso
suizo, cremay cebolla morada.

4 piezas

Con tortilla de harina

ENSALADAS —

$ 309

$212

$ 245

$ 237

$ 185

$ 185

$ 189

$217

+$ 15

"El gramaje indicado corresponde al peso de la proteina en crudo, previo a su'coccion,”




Arrachera 1509/ 4 piezas

Tortilla de maiz, cama de frijoles, carne
marianda, cebolla caramelizada, chile xkatik y
salsa de aguacate.

$ 199

Chicharrén de Pulpo 1504/ 4 prezas
Tortilla de maiz, cama de guacamole, pulpo
crujiente, tocino, cebolla, cilantro y salsa de pifia
con habanero tatemado.

$189

Ensenada

Tortilla de maiz, proteina capeada y fruta, G
aderezo a base de mayonesa, salsa rojay

ensalada de repollo.

Pescado 4piezas 100g $ 129

e Camaron 4piezas

1009 $ 169

Salmoén al pastor 1209/ 4 piezas
Salmon marinado, asado a las brasas y servido

SANDWICHES -

New York Bagel s0g/ nsalada
Salmén ahumado con dip de queso crema,
cebolla morada, eneldo fresco, alcaparras
fritas y mostaza Dijon.

$ 165

Croissant 40g/ ensalada

Jamén, queso panela, jitomate y espinacas
con salsa de frambuesas asadas con un toque
de chipotle ahumado.

$ 165

Club Lazaro 180g / Papas ala francesa
Pechuga de pollo, jamén americano, tocino,
queso amarillo americano, lechuga, jitomate,
cebolla morada, chile jalapefio y aderezo.

$ 259

Pepito de Arrachera 1s0q/ papas gajo

Baguette con fajitas de carne marinada,

salteadas con pimientos y cebolla, gratinadas $ 195
con mezcla de quesos, frijoles refritos,

en tortillas de maiz. Acompafiados de nuestra $189 guacamole, lechuga, jitomate y aderezo.
salsa de pifia tatemada con chile habanero.
Choripén 150g / Papas gajo
Gobernador 100 / 4 piezas Chorizo argentino. gu‘elc‘amole‘, cebolla $ 199
Tortilla de harina con costra de queso, $ 189 mor?da encurtida, Ch'm'Churf! A Lt
camarones salteados con chile guajillo, pimiento gratinado sobre baguette crujiente.
morron, cebolla blanca y aderezo de mayonesa.
R R R Y TSN S VAN A gl s California Roll
EOhiln Ter:yak' S Rollo clasico con camardén, alga nori, arroz,
rroz blanco al vapor, acompafiado de i ionioli.
vegetales salteados y tiras de pollo a la $ 145 REMALH ReRIS Wcs e e ST $135
plancha, bafada en salsa teriyaki con Spicy Tuna Roll
ajonjoli tostado y cebollin fresco. {7 i : £
Rollo de atiin fresco marinado, con alga nori,
f U arroz, pepino, aguacate, aderezo picante de $149
Yakimeshi Bigan Sriracha y fritura de zanahoria.
Arroz frito con zanahoria, brécoli, pimientos, $ 97
cebolla, champifiones y ajonjoli. e Salmon Roll
Rollo de salmén, con alga nori, arroz, pepino, $165
Yakimeshi Saijo queso crema, masago y salsa tampico.
Arroz frito con trozos de pollo a la plancha,
camarones y carne de res, acompafiadode $ 139 {7 Guéro Roll $ 155

zanahoria, brécoli, pimientos, cebolla,
champifones y ajonjoli.

Salsa Anguila | Tampico | Wasabi | Jengibre exa § 15

Rollo de carne arrachera, con alga nori, arroz,
chile xcatik, queso crema, aguacate y cilantro
fresco.

.................................... Empanzizado Panko A $ 35 #

@ El platilio requiere una preparacién especial. El tiempo de espera puede ser mayor al habitual, jgracias por tu paciencia!




MAR Y TIERRA

Suprema de pollo 2009

Pechuga de pollo rellena de espinacas y tocino
ahumado, sellada al grill y bahada en salsa de
quesos. Se acompana de puré ristico de papa y
ensalada fresca.

Fajitas de pollo 2009

Pechuga de pollo en tiras, salteadas con pimiento
y cebolla caramelizada, acompanado de frijoles,
guacamole y chiles toreados.

Milanesa Parmesano :zoo0g

Pechuga de pollo empanizada montada sobe un
espejo de salsa pomodoro, gratinada con mezcla
de quesos, mozzarella y parmesano.

Arrachera Nortefia 2409
Corte de res marinado, servido con chorizo,
queso panel, frijoles refritos y chiles toreados.

NewYork 3404

Corte de res de la parte superior del lomo, servido
con salsa de mantequilla especial, Se acompaiia
de papas clasicas a la francesa, sazonadas con
especias, aceite infusionado con trufas y
gratinadas con queso parmesano.

Ribeye 3409

Corte de res de la parte media de las costillas. Se
acompaiia con puré rustico de papa y ensalada de
vegetales.

Filete Gorgonzola #50¢

Corte de res de coccion lenta en sous vide y
sellado en grill, cubierto con salsa cremosa de
queso gorgonzola, tocino ahumado, champifiones
¥ vino tinto. Se acompana de ensalada de
vegetales.

Chamorro Lazaro 1o00g

Chamorro de cerdo cocido lentamente hasta
quedar suave y jugoso, terminado al horno con
una salsa espesa estilo mole adobado, de sabor
profundo y ligeramente picante.

La salsa combina chiles secos, especias tostadas,
semillas y frutos con notas de cacao, logrando un
equilibrio entre dulzor, acidez y picor.

$ 229

$ 225

$ 229

$339

$ 427

$476

$ 459

$ 385

Salmon Teriyaki 2404

Filete de salmon fresco, glaseado con salsa
teriyaki. Se acompana con un timbal de arroz
blanco y ensalada de vegetales.

Aleta Negra 2409

Medallén de atiin en costra de ajonjoli negro.
Se acompaiia con un timbal de arroz blanco,
ensalada de vegetales y salsa de anguila.

Camarones Lazaro 2009

Camarones salteados en mantequilla con ajo.
Se acompaiia de un timbal de arroz.

Salsa a elegir:

Salsa Verde (Chile poblano)

Salsa Lazaro (Chile guajillo y habanero)

Camarones Zarandeados 2009
Camarones pelados y marinados en adobo
rojo tradicional del Pacifico, asados en grill.
Se acompaiian de un timbal de esquites y tres
tacos de frijol en tortilla de maiz adobada,
aguacate y cebolla morada encurtida.

Pulpo Tropical 300¢

Tentaculos de pulpo glaseados con salsa
dulce y picante de de pifiay coco con chile
habanero tatemado. Se acomparia de papas a
la francesa y ensalada fresca.

Mar y Tierra 3509

Filete de res al grill acompanado de
camarones salteados al mezcal, servidos con
adobo ahumado y especiado de chapulines,
chile guajillo y notas citricas. Se acompafia de
cebollitas y papas cambray.

$ 295

$ 305

$ 239

$ 279

$ 369

&)

$ 469

"El gramaje indicado corresponde al peso de la proteina en crudo, previo a su'coccion,”



....................... PIZZAS

Margherita
Salsa de tomate, queso mozzarella,
albahaca y tomates cherry.

Cuatro quesos

Salsa de tomate, queso Mozzarella,
Cheddar fuerte, Monterrey Jack y
Gorgonzola.

Hawaiana
Salsa de tomate, queso mozzarella,
jamén y pina.

Pepperoni
Salsa de tomate, queso mozzarella y

pepperoni.

Suprema

Salsa de tomate, queso mozzarella y
pepperoni, pimientos, cebolla morada y
aceitunas negras.

Prosciutto

Salsa de tomate, queso mozzarella, hojas
de arugula, aceite infusionado de hierbas
finas, jamdn serrano y queso parmesano.

Gamberi

Salsa de tomate, queso mozzarella, tocino
ahumado, camarones salteados en
mantequilla, vino blanco, guajillo y ajo,
queso parmesano y perejil seco.

Salmén

Salsa de tomate, queso mozzarella, lonja
de salmén, alcaparras fritas, cebolla
morada, aceitunas negras y un toque de
pesto.

Carnes frias
Salsa de tomate, queso mozzarella,
pepperoni, salami, jamon y carne italiana.

Mexicana

Salsa de frijoles, arrachera, chorizo,
cebolla morada, elote, chile verde y
aderezo de aguacate.

$ 239

$ 225

$ 249

$ 249

$ 269

$ 305

$315

$ 295

$ 296

$ 325

....................... PASTAS

Lasagna Bolognesa

Pasta artesanal, cocinada en horno de lefia
con salsa de tomates y especias italianas,
carne molida y mezcla de quesos.

Gnocchi Gorgonzola

_ Pasta suave de papa en salsa cremosa de

queso gorgonzola, acompanados de
espinaca fresca, champifiones, almendras
fileteadas y aceite infusionado con trufas.

Fetuccini Alfredo
Pasta de sémola de trigo en salsa cremosa

.. elaborada con mantequilla y queso

parmesano, champifiones y tocino
ahumado.

Fusilli Lazaro

Pasta de sémola de trigo en forma de
trenza, banada en salsa cremosa de chile
poblano y queso fresco.

Agrega una porcién extra de proteina

Pollo
Camaron
Salmén
Arrachera

$ 209

$ 169

$ 157

$ 145

POSTRES

Dolce Limoncello
Panqué envinado con licor de limén, queso
mascarpone y pistaches.

Nido de frutos rojos

Hojaldre relleno con crema de queso
mascarpone, frutos rojos, miel de abeja y
almendras.

Strudel de manzana

Nido de hojaldre relleno de manzana
caramelizada con canela, helado de
vainilla, almendras, chocolate y tierra de
galleta Lotus de caramelo.

Pastel de chocolate
Bizcocho, relleno y cubierta de chocolate,
con decoracién de frutos del bosque.

$ 165

$ 135

$125

$ 115

Pizzas de 35 cm de diametro (8 rebanadas), hechas en horno de leiia.



